El trabajo milenario e
incansable del viticultor ha
sido lo que ha marcado los
paisajes vitivinicolas de las
zonas de la denominacion

de origen Penedes.
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palido con reflejos verdes.

con notas de manzanilla.

BOCA: entrada intensa, sedoso en
el paladar con una acidez viva de
frutas y una nota vegetativa de
hinojo. Bien estructurado, suave y
final refrescante.
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COLOR: limpio vy brillante, amarillo

NARIZ: fruta intensa, con notas de
flor blanca y un agradable toque de
citricos (pomelo). Aroma final fresco
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lacrima Baccus
BLANC DE BLANCS
PENEDES

DENOMINACIO D' ORIGEN.

ORGANIC WINE

BARDINET

VARIEDADES

45% Xarel-lo
45% Chardonnay
10% Sauvignon Blanc

Las variedades se vendimian y elaboran por
separado. Mezcla de los vinos de las distintas
variedades para buscar el cupaje perfecto,
clarificacion, estabilizacién tartaricayfiltracion antes

del embotellado.
:  Graduacién Servicio
: 12% vol. 10-12°C :

_______________________________________________

Acidez total (a.t.): 5.0-5.6 g/l
Azucar 0.24 g/l

S02 Total 80-88 mg/l

Envase Botella vidrio azul 75 cl

MARIDAJE

Perfecto para las ensaladas de tofu y algas marinas.
Cocina japonesa y tailandesa, quesos de oveja de
maduraciéon media, perfectos para todo tipo de
pescado, paellay pavo.




