D.0.CA. RI0JA

Bodegas Marqués del Puerto
se ubica en Fuenmayor, Km. 0
de la D.O.Ca. Rioja.

Expertos en la elaboracién de
vinos con  personalidad,
frescura y de alta expresion;
construyendo un puente entre

la tradicion y el estilo mas

actual.

COLOR: rojo cereza con un leve
menisco violaceo.
Buena intensidad de color.

NARIZ: predominan los frutos rojos
frescos donde destaca la cereza,
acompafiados de pasteleria fina y
especias.

A continuacioén, aparece la mora,
vainillay matices tropicales en forma
de coco. Sutiles notas a regaliz.

BOCA: paladar goloso y largo con la
presencia de taninos maduros. En
boca destacan las especias dulces,
fruta compotada, toques
balsdmicos y vainilla.
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‘3, 90% Tempranillo
10 % Mazuelo

CRIANZA

22 meses en barrica

12 meses en botella

“Preservamos el caracter frutal en la elaboracion
y la crianza de nuestros vinos.”

Graduacion l Servicio
14 % vol. 16-18°C

Acidez total (a.t.): 5,05 g/l
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Recomendado con carnes rojas, asados, guisos de
legumbre y queso curado. Excelente compafiero de
postres de chocolate puro y fruta licorada.




