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Tempranillo 
Garnacha tinta 

Las variedades se vendimian y elaboran por 
separado. Mezcla de los vinos de las distintas 
variedades para buscar el cupaje perfecto, 
clarificación, estabilización tartárica y filtración antes 
del embotellado. 

 

13.5% vol. 10-12 º C 

Acidez total (a.t.): 4.8-5.4 g/l 
Azúcar 0.34 g/l 

SO2 Total 75-85 mg/l 
Envase Botella esp. vidrio  75 cl. 

Es un vino fácil de acompañar, con platos 
consistentes. 
Sensacional con asados de carne roja guarnidos 
con verduras al horno. 
Se aconsejan las carnes a la brasa aromatizas con 
hierbas, así como las pastas rellenas, canelones y 
lasañas. 
Increíble combinación con los quesos de oveja y 
cabra semicurados. 

El trabajo milenario e 
incansable del viticultor ha 
sido lo que ha marcado los 
paisajes vitivinícolas de las 
zonas de la denominación 

de origen Penedès. 

COLOR: brillante y profundo. Rojo 
cereza con reflejos burdeos. 

NARIZ: fino con una amplia variedad 
de sensaciones de primavera, 
violetas y grosellero. Intenso en fruta 
roja, mora y frambuesas. Con un final 
largo especiado de pimiento y clavo. 

BOCA: entrada generosa. Fresa con 
un fondo de fruta roja madura. Es 
agradable con un final amable. 
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