Do CAVA

_______________________________________________________

Eltreball mil-lenarii
incansable del viticultor ha
estat el que ha marcatels

paisatges vitivi

nicoles de les

zones de la denominacio

d'origen Cava.

NOTAS DE CATA

COLOR: Wuminds, groc pal-lid amb
reflexos d' or nou. Bombolla fina i d'
evolucio lenta.

NAS: intensitat aromaticai complexa.
Claras notes d'albaricoc, fruita
madura (selocoté i codony) en
combinacié amb el fruit seciuntenue
fons de confiteria.

BOCA: entrada fresca i voluminosa.
Carbonic fi i cremds, bombolla
immillorable en mida i perfecta
integracid. Acidesa equilibrada amb
un final harmonic i matisos de brioix.
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|
12% vol. | @ 10-12°C

Acidesa total (a.t.): 6,2-6,9 g/l
Sucre 0. g/l

S0, Total 70-75 mg/l

Envas Botella especial vidre 75 cl.

MARIDAJE

Es un cava que potencia el sabor i la intensitat
aromatica dels mariscos.

Bona combinaci6 amb peix blau i patés,
compensant la sensacié grassa a la boca.
Complement idoni d' estofats, xaii carns en salsa de
bolets.




